
 

 
 

 
  BANDOL ROSE 2009 
    Cuvée  ‘ M ’ 
                                  13.5 %vol. 
 
 
ENCEPAGEMENT : 
 
Mourvèdre : 90 % 
Grenache   : 10  % 
 
 
TERROIR : 
Sol argilo-calcaire 
       

 
 

MODE DE VINIFICATION : 
Vendange manuelle, égrappée, et foulée. 
Fermentation thermo régulée entre  16 - 18 °C 
Pressurage direct. 
 
 

 

ALLIANCE DES METS ET DES VINS : 
 
Vous apprécierez particulièrement notre Bandol Rose avec 
un repas de poissons grillés ou en sauce,  une bourride,  une 
Bouillabaisse ou en Apéritif….….  
 
TEMPERATURE DE CONSOMMATION : 
 
 De 13° à 16°C 
 
 

 
COMMENTAIRE DE DEGUSTATION : 
Robe saumonée à tendance plus marquée. Nez fin  très fuité aux agrumes de 
pamplemousse avec une bonne tenue en bouche final noté de fruits exotiques. 
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